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  درس شرح

 
  .موزدآ مي را توليد فرايند و فرمولاسيون, شده آشنا قنادي و نوشيدني محصولات اوليه مواد ويژگيهاي با دانشجو درس اين در

  

  

  كليهدف 

  ها نوشيدني و قنادي هاي فراوردهانواع  و فراوري با دانشجويان نمودن آشنا

  اهداف ويژه

  حل مشكلاتشناخت خط توليد شكلات ، آبنبات، آدامس و فراورده هاي سنتي در قسمت قنادي و آشنايي با راه هاي 

  شناخت خط توليد انواع نوشابه، ماء الشعير ، چاي و قهوه در قسمت نوشيدني



  تدريس روش

  كتاب و پاورپوينت

  

  

  رسانه هاي آموزشي

  اسلايدهاي آموزشي، فيلم و در صورت امكان بازديد

 

  تكاليف (وظايف) دانشجو

  مطالعه مطالب آموزش داده شده و آمادگي پاسخگويي و بحث -1

 كارهاي كلاسي محولهانجام  -2

  

  ارزشيابينحوه

 مطالب آموزش داده شدهميزان آمادگي و تسلط دانشجو بر  -

 ميزان مشاركت در مباحث كلاسي -

 كارهاي كلاسي محولهانجام  -

  امتحان پايان ترم -
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  جدول زمان بندي جلسات

  موضوع  ساعت  تاريخ  روز  جلسه
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   قنادي هاي فراورده

   ها دهنده هوا,  چربيها,  ها كننده شيرين: اوليه مواد -
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   قنادي هاي فراورده

   رنگها و كاكائو,  ها دهنده طعم,  ژلاتين, ها صمغ,  پكتينادامه مواد اوليه: 
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   كريستالي غير و كريستالي هاي نبات آب:  توليد فرايند -
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   شكلات صنعت

 بر رموث عوامل و شيميايي تركيبات,  كردن خشك و تخمير,  انواع,  شناسي گياه : كاكائو دانه -

   نقل و حمل و كردن انبار جاري، بو,  استانداردكردن و بندي درجه, دانه كيفيت
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  ادامه صنعت شكلات

 كاهش,  كردن مخلوط,  كردن آسياب,  گيري پوست,  بودادن:  سازي شكلات فرايند -

,  بندي بسته,  گيري قالب,   دادن حالت ، ورزدادن ، كردن نرم و خردكردن(  ذرات اندازه

 ) شكلات كيفيت در موثر عوامل
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  ادامه صنعت شكلات

 هاي رفع مشكلاتمشكلات شكلات و راه حل-
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 فرايند توليد آدامس    
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 فرايند توليد صنعتي فراورده هاي سنتي (گز، سوهان، ارده و سمنو)    
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  نوشيدني هاي فراورده

  تصفيه آب
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 دارگازهاي نوشابه انواع توليدفرايند    



11  
 
 

 الشعيرفرايند توليد ماء    
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 فرايند توليد چاي و قهوه    

  

  

  

 
  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

 

 


